
WELSCHRIESLING
Fein akzenturierter Duft, am Gaumen frisch, steirisch,  
vibrierend, elegant und verspielt, funkelndes, jugendliches 
Spiel im würzigen Finale.   Kalte Vorspeisen bzw. 
Buschenschank-Küche, Heidensterz mit Grammeln sowie 
Hartkäse.

0,75 l

WEISSBURGUNDER - EHRENHAUSEN
Einnehmend duftig, mit einzigartigem Ausdruck, fein struk- 
turiert und ausgewogen, fruchtbetonter Nachhall.    
Naturschnitzel, Schweinsbraten, Schweinefilet, Steinpilz- 
risotto, Spaghetti Vongole, gedünsteter Fisch.

0,75 l

SAUVIGNON BLANC
Dunkle Würze mit Brennnessel-Noten und etwas 
Gras unterlegt, saftig mit feiner Säure und elegantem  
Gaumen.   Gefüllte Paprika, Spargelgerichte,  
Garnelencocktail, Jakobsmuscheln.

0,75 l

GELBER MUSKATELLER
Hochelegante, duftige Fruchtausprägung, klassische  
Aromatik, traubig, Gartenkräuter, strukturgebende 
feine Zitrusnoten, sehr finessenreich, fruchtiges Finish. 
   Kräutersalat, Pasteten, Currygerichte, Frühlings- 
rollen, Fenchelsalat.

0,75 l

WEISSBURGUNDER
Charakteristische fruchtige und nussige Aromen,  
sehr ausbalanciert, im Geschmack angenehm kraftvoll 
mit einzigartigem Trinkfluss.   Backhendl, Wiener  
Schnitzel, gebackener Kürbis, gebackenes Kalbsbries, 
Blunzengröst‘l, Szegediner Gulasch.

0,75 l

SAUVIGNON BLANC - EHRENHAUSEN
Reife Nase, Cassis, Passionsfrucht, am Gaumen sehr 
präsent, Stachelbeeren, tolle Struktur, äußerst komplex, 
feines Finale.    Spargel-Gerichte, gebeizter Seesaib-
ling, Sellerietascherln, Schwammsupp‘n mit Heidensterz, 
Gemüsequiche.
		 0,75 l

SCHEUREBE
Geradlinig elegant und betörend feinfruchtig, an- 
sprechende Noten nach Steinobst mit Druck und Spiel,  
volle Frucht im langen Finish.   Steir. Wurzelfleisch,  
Tafelspitz, Käsefondue, Marillenknödel.

0,75 l

MORILLON - EHRENHAUSEN
Intensives Bukett wie ein Korb voller Früchte. Dichte Struktur, 
gut eingebundene Säure, mineralisch, komplex und aus-
drucksvoll.  Brathendel, Naturschnitzel, Krautfleckerl, 
Geflügelragout, Meerfisch. 0,75 l

LAUSBUA
Feine freche Nase, am Gaumen schöne Balance von 
Frucht und Würze. Einfach und leicht, macht viel  
Freude!   Kalte Vorspeisen bzw. Buschenschankküche,  
Heidensterz mit Grammeln sowie Hartkäse.

0,75 l

SAUVIGNON BLANC - RIED STERMETZBERG
Reife Fruchtfülle in der Nase, am Gaumen elegante Würze, 
tropische gelbe Früchte, saftiges Steinobst, viele Facetten, 
perfekte Balance von Alkohol und Säure, im Flow!  
Spargel-Gerichte, gebeizter Seesaibling, Sellerietascherln, 
Schwammsupp‘n mit Heidensterz, Gemüsequiche.
	 0,75 l 
auch als 1,5L Magnum erhältlich	 1,5 l

GELBER MUSKATELLER - RIED STERMETZBERG
Brillante sortentypische Muskateller-Nase, klar, dicht und 
elegant, schönes Spiel von Kraft, Würze und Fruchtaus-
druck, bleibt lange am Gaumen, viel Charakter.  
Gekochtes Rindfleisch mit Kürbisgemüse, Meeresfisch in 
Salzkruste, Wokgerichte.
	 0,75 l

GRAUBURGUNDER - RIED STERMETZBERG
Mächtige, reife Noten, extrem füllig, viel Fruchtschmelz, 
samtig druckvoller Körper.   Kalbsbeuschel, Kalbsbraten, 
T-Bone-Steak, gebratenes Schweinskotelett, gebratener 
Karpfen. 0,75 l 
auch als 1,5L Magnum erhältlich	 1,5 l

RHEINRIESLING
TROCKENBEERENAUSLESE

“VOM FROST GEKÜSST”

Handverlesen am 14.01.2019- „vom Frost geküsst“. Goldige Reflexe, schon leicht ins 
Bernstein gehend, das Aroma ist einzigartig, Dörrobst, Marillen- und Honignoten, kandierte 
Zitrusfrüchte, sehr facettenreich. Perfekte Harmonie von eleganter Süße und feiner
Säurestruktur mit außerordentlicher Finesse und Komplexität. Ein Erlebnis! 0,375 l

Wir wünschen  
Ihnen viel Freude 
beim Genießen!SORTIMENTUNSER
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RIEDENWEINE: Ausdruck & Potenzial bester Rieden
erhältlich ab 1. Mai des auf die Ernte folgenden Jahres.

   
ORTSWEINE: Die lokalen Spezialitäten 

erhältlich ab 1. Mai des auf die Ernte folgenden Jahres. 
Südsteiermark DAC: Ortswein Ehrenhausen.

GEBIETSWEINE: Die Vielfalt der GebieteGEBIETSWEINE
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GOLD bei der awc vienna 2019 mit Weissburgunder Ehrenhausen •  

90 Punkte von wein.pur für unseren Grauburgunder Ried Stermetz-

berg • Finalist bei der Landesweinbewertung 2019 mit Morillon  

Ehrenhausen • GOLD bei der awc vienna 2018 mit Ried Stermetzberg 

Welschriesling und 8 x Silber • Finalist bei der Landesweinbewertung 

2018 mit Ried Stermetzberg Sauvignon• Finalist bei der Landesweinbe-

wertung 2017 mit Scheurebe • SIEGER beim Jungwinzerwettbewerb 

2016 mit Stermetzberg Sauvignon • SALON Österreich Wein 2016 •  

Finalisten bei der Steirischen Landesweinbewertung mit Stermetzberg 

Sauvignon & Morillon • Stermetzberg Welschriesling SIEGER bei 

der awc vienna 2015 • SALON Österreich Wein 2015 • 4x Semi-

finale bei Steirischen Landesweinbewertung 2015 mit Stermetzberg 

Welschriesling, Gelber Muskateller sowie Klassik Weissburgunder 

und Sauvignon Blanc • Silber beim Jungwinzerwettbewerb 2015 

mit Stermetzberg Muskateller • Gelber Muskateller Klassik Finalist 

bei der Landesweinbewertung 2014 • Welschriesling Stermetzberg 

SIEGER beim Jungwinzerwettbewerb 2014 • Sauvignon Blanc – 

Selektion Bronze beim Jungwinzerwettbewerb • Welschriesling 

Stermetzberg Steirischer Landessieger 2013 • Gelber Muskateller 

Stermetzberg 2. Platz beim Jungwinzerwettbewerb 2013• 2012 

Gelber Muskateller SIEGER beim Jungwinzerwettbewerb 2012 

• Scheurebe – Sämling 88 Steirischer Landessieger 2012 •  

Pinot Blanc Stermetzberg, Sauvignon Stermetzberg GOLD bei der 

awc vienna 2012 • 2010 Gelber Muskateller Klassik Steirischer 

Landessieger 2010 • Welschriesling Klassik SIEGER beim Jung-

winzerwettbewerb • Welschriesling Stermetzberg Salon Österre-

ich Wein 2010 • 2008 Welschriesling Klassik Ausgezeichnet vom 

SALON Österreichischer Wein • 2007 Welschriesling Stermetz-

berg SIEGER der Steirischen Weintrophy • Ausgezeichnet vom  

SALON Österreichischer Wein 2007 

 www.gruendl-labuttendorf.at
GRÜNDLGRÜNDL »» STEFAN Weingut & Buschenschank • Hauptstraße 45, 8423 Labuttendorf • T/F: +43 (0)3184 2318 • info@gruendl-labuttendorf.at STEFAN Weingut & Buschenschank • Hauptstraße 45, 8423 Labuttendorf • T/F: +43 (0)3184 2318 • info@gruendl-labuttendorf.at

INFOS
VERSAND:
Erfolgt durch Spedition oder Paketdienst. Mindest- 
bestellmenge 6 Flaschen. Alle Preise verstehen sich 
inkl. 10%, 13% bzw. 20% MwSt. zzgl. Versandkosten.

ÖFFNUNGSZEITEN: 
Weinverkauf täglich ab 9 Uhr, Mittwoch Ruhetag 

RECYCLING: 
Helfen Sie uns CO2 zu sparen. Wir verwenden unsere 
Flaschen wieder. Rückgabe direkt bei uns am Hof.

ERFOLGSMELDUNGEN
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MUSKATELLER TRESTERBRAND
Duftet nach vollreifen Muskatellertrauben und Minze. 
Am Gaumen wird der kräftige Geschmack von einer 
feinen Kräuternote unterstützt.

0,35 l

MUSKATELLER • FRIZZANTE
Helles grüngelb, feine Fruchtkomponente mit dem Duft 
der Muskatellertraube, zarte Zitrusnoten und Holunder, 
feine Perlage mit einem einzigartigem Spiel aus Frucht, 
Zitrus, Säure und Süße.   Als Aperitif,  passt zu 
Forelle, Karpfen, Backhendl, Currygerichte, und generell 
zu asiatischem.

0,75 l

ROSANTE • FRIZZANTE
In der Nase ausgeprägter Duft nach Walderdbeeren 
und Ribiseln. Im Geschmack voller Eleganz und 
Leichtigkeit mit prickelndem Finale.   Als Aperitif,  
zu kalten Vorspeisen, Krustentiere, Pizza, Spaghetti.

0,75 l

ZWEIGELT HARMONIE • ROTWEIN
Hochelegantes typisch steirisches, würziges Bukett, 
am Gaumen fruchtbetont mit kräftiger Tanninstruktur. 

  Zwiebelrostbraten, Rindsbraten- & Rindsrouladen, 
Lammrücken, Wildgerichte, Schwammerlgulasch.		

	  0,75 l

M
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R GRÜNDL WEISS,
LANDWEIN	 1 l 

ROTER TRAUBENSAFT	 1 l

KÜRBISKERNÖL	 0,25 l 
	 0,5 l 

1 l 
100% Kürbiskerne aus
eigenem Anbau

NEU AB HERBST :
Der neue “Siebzehn” ab Herbst 2020 erhältlich. 
Ein großer Burgunder, darauf können Sie sich
schon freuen.


